VOCES

UN CORPUS ORAL DEL

SANJUANINAS

ESPANOL EN ARGENTINA

Tema: Instrucciones (Proceso de elaboracion)
N° de Audio: 1

Afio: 1996

Informantes: JA4M

Tipo textual: Instructivo

Duracion: 8:08

La uva ingresa a la bodega / en camion / entonces eso / se descarga en el lagar /
y ahi se muele / la: moledora / separa el escobajo / de la parte de: [se escucha
otra voz] / de la parte de: / de: la pulpa Eso / por intermedio de una bomba / se
manda: a una maquina que se llama escurriDOR / ese escurridor separa la parte
SOlida / de la parte Liquida/ en un: / seSENta por ciento el otro cuaRENta por
ciento / en el sistema que hay: en: la bode:ga / PAsa a una PRENsa continua /
QUE lo que e(s)una prensa continua? e(s) como si fuera una maquina de moler
carne sin la: / cuchilla de adelante / y con un PEso / entonce(s) eso e: / adentro
tiene un sinFIN / que / estruja un poco mas / esa pulpa y saca MAS liquido / de
ahi pasa a otra maquina que se llama / mosto separador / que sigue separando
mosto de / e: / el: oRUjo y de alli pasa [se escuchan ruidos] / la PULpa que
queda / a una prensa / que: e: ES hiDRAUIica / en antiguamente / actualmente es
una prensa continua que (e)n: en la punta tiene: e: una: TApa / que: es accionada
por medio de una bomba: a presion / y ahi uno se le da la preSION / total hasta
que sale el o el orujo / que: son los equipos con la semilla y todo eso
comPLEtamente agoTAdo agotado quiere decir que NO tiene: / e: nada: de
Liquido es todo SOlido y eso ya se tira: a: la PLAya / vienen después los
camiones y se lo llevan a las destileria(s) / ahora EL (l)iquido / que se ha sacado
de este que son tres tipos diferentes de liquido / uno que es el liquido flor el de
primer agua diremos o o sea la primer estrujada / que (e)s el mejor/ otro que sale
del mosto separador que es de seGUNda y lo que sale de la PRENsa que es de

terCEra es lo que se llama vino de prensa / de AHI / eso en TRES piLEtas
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diferentes se almaCEna y ahi se le aGREga las levadura / quée es lo que es la
levadura? e bue(no) practicamente lo mismo que la levadura de cerveza / o sea
son microorganismos que / lo que producen / lo que hacen es / se alimentan de
azucar y el aztcar que comen la tran(s)forman el metaboli(s)mo de (e)llos la
transforman en / alcoHOL / Agua / Y anhidrido carbonico / por eso es que
cuando esta fermentando sh: se siente ese olor a (a)nhidrido carbdnico y empieza
a herVIR la pileta empieza a subir la temperatura / entonces de ahi / pasa / va
hay que ir controlando / este mosto que vaya / reduciendo o sea reduciendo
quiere decir que e: toda la azucar tenia se transforme en alcohol / Y y anhidri..
anhidrido carboénico que (e)so: sale a la a(t)ymosfera / ahora INtermedio / esto es
una: fermentaCION que desprende temperaTUra / entonces ahi hay que
controlar [carraspeo] / el: la temperaTUra por medio de un refrigerante un
refrigerante es se hace pasar al vino por uno:s sinfines / por unos cafios / no
cierto? que tienen una forma de espiRAL / Y que por afuera tienen: un: CHOrro
de agua / (en)tonces e ahi / cada vez que pasa / le baja dos o tres grados de
temperatura / y se mantienen ahi: ma(s) o meno(s) a vei:nticua:tro: vei:ntici:nco
gra:dos NO maés de (e)so / por qué porque si se deja que se vaya llega a
cuaRENta GRAdos y lo que se obtiene es cualquier cosa menos vino / 0 sea
vina:gre: y hay un montén de enfermedades que tiene el vino que la produce la
(a)lta temperatura / BUE(no) de ahi cuando ya lleg6 a: cero / o sea que NO tiene
aZUcar / y: es todo alcohol / y otra sustancias que: no vienen al caso no sé lo
principal es que tiene alcohol y: /'y colo:r a veces entonces Eso / de ahi se manda
a otra pileta y se deja que deCANte / decante quiere decir que todo lo e: tiene
suspension se va (a)l fondo/ # °(durante cuanto / tiempo?)° # / y: ha: hasta que se
termina mas o meno(s) de moler / de ahi / e: eso hay que traseGARIo o0 sea
saCARIlo de Eso / queda: supongamo(s) para que tengan una idea: en una pileta:
/ de doscientos cincuenta mil litros por decantacion natural le quedan: le salen: e:
diez mil: li:tros diez doce mil litros de (e)sa BOrra que (e)s BArro un BArro/y:
bueno después de eso / cuando se ha saca(d)o se ha hecho ese trasiego / y se

airea para que se le salga todo eso anhidrido carbdnico que le queda (e)tonces
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HAY que CLArificarlo / COmo se clarifica? / QUE quiere decir clarificar?
bueno echarle algunos e: algunas drogas quimicas algunas drogas algunos
comp... como bentonita bentonita es es y gelatina / que eso lo que hace e(s) s se
coaGUIla y a y aRRAStran con ellos toda la: porqueria que tiene toda la mugre /
entonces de de ahi e: cuando: se dejan: / die:z do:ce qui:nce dias e que decante
todo y el vino queda claRIto claRIto / intermedio ahi en la clarificacion hay que
sacar el HIErro / o sea el hierro / e: QUE (e)s lo que produce en el vino? produce
enturbiamiento / (en)tonces hay que echarle una: este droga que en este caso es
ferrocianuro se llama se hace por ensayo / se le (e)cha la cantida(d) para que Eso
cuando decante quede clarito y no se vuelva (a) enturbiar no? / (en)tonces
después de AHI se SAca de (e)se: de (e)se otra cantida(d) de: de BOrra que
queda / y / hay que: filTRARIo / por un filtro que es con tierra de diatomea la
tierra de diatomea son: / estem: // esqueLEto de: e: a CRUSTAceo marino / #
°(puro bicherio muerto!)° # / si este esqueleto de crustdceo marino de: molido
no (es) cierto? que qué es lo que hacen eso? cuando pasa a través de un: un
entab... ahi hay e una placa no es cierto y ahi e se hace pasar el vino a través de
(e)sa placa con: agregandole una cantida(d) de (e)se de (e)sos esqueletos qué es
lo que hacen eso? es ir ir formando una cantida(d) de de de e: pasaDIzo diremos
/ en lo cual PAsa el liquido y: y eso son TAN chiquititos que PAsa el liquido
pero quedan todas las mugres que tiene ve? eso eso es un filtro / y de AHI e: ya
(a)si preparado se pone en la: en las pile:tas li:mpias completamente y se
ClIErran herMEticamente HASta que se lo llevan pa(ra) tomarse el vino / a
GRANdes RASgos Esa es la elaboraCION del ViIno ///
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